SEHIT MEHMET YILMAZ i.H.O.

A

KITAPGIGI

Recipe A) Yuzey B) Geleneksel C) Yemek tarifi D) Gesitli 14_ Cover A) Kirmak B) Yogurmak C) Uzerini drtmek D) Karistirmak

Animirta vk \

Ingredients A) Baharath B) Boylamasina C) Malzemeler D) Karisim 15. Roast A) lzgara yapmak B) Firinda kizartmak C) Yagda kizartmak D) Kup kup
dogramak
Pour A) Finnda kizartmak B) Dilimlemek C) Dokmek, bosaltmak D) Eritmek 1 6 Hoar A) Salatalik B) Firin €)Un D) Seker
Dough AYHamur B) Catal Cun D) Sogan 1 7. Plate A) Cay kagig B) Tabak Q) Gatal D) Kase
Pan A) Tencere B) Tabak Q) Tava D) Rende 18. Crack A) Eritmek B) Kirmak C) Dokmek, D) Dilimlemek
bosaltmak
Roll A) Buharda pisirmek B) Yuvarlamak C) Servis etmek D) Cirpmak
(yumurta) 1 9_ Fry A) Izgara yapmak B) Kaynatmak C) Dokmek, bosaltmak D) Yagda
kizartmak
Heat A) Isitmak B) Yuvarlamak C) Servis etmek D) Kabugunu
soymak 20. Add A) Eklemek B) Dogramak C) Kiip kiip dogramak D) Isitmak
Mix A) Serpmek B) Dokmek, bosaltmak ~ C) Karistirmak (kasik ile) D) Kanistirmak
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SEHIT MEHMET YILMAZ i.H.O.

B

KITAPGIGI

1 . Ingredients A) Baharath B) Boylamasina C) Malzemeler D) Karisim 14_ Heat A) Isitmak B) Yuvarlamak C) Servis etmek D) Kabugunu
soymak
. Pan A) Tencere B) Tabak C) Tava D) Rende
2 J itaba ) ) 1 5_ Pour A) Finnda kizartmak B) Dilimlemek C) Dékmek, bosaltmak D) Eritmek
3. Plate A) Cay kagig B) Tabak Q) Gatal D) Kase
16. Roll A) Buharda pisirmek B) Yuvarlamak C) Servis etmek D) Girpmak
(yumurta)
4. Dough  A)Hamur B) Catal Qun D) Sogan
1 7. Roast A) lzgara yapmak B) Finnda kizartmak C) Yagda kizartmak D) Kip kiip
dogramak
5. Crack A) Eritmek B) Kirmak C) Dkmek, D) Dilimlemek
bosaltmak
18_ Grater A) Catal B) Rende C) Bigak D) Tencere
6- Oven A) Tarif B) Biftek Q) Yuzey D) Firin
1 9- Bowl A) Tereyagi B) Sozluk C) Sanimsak D) Kase
7. Sour A) Baharatli B) Ilik C) Yagli D) Eksi
20_ Flour A) Salatalik B) Firn Qun D) geker
8_ Recipe A) Yuzey B) Geleneksel C) Yemek tarifi D) Gesitli
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.. EGITiM - OGRETIM YILI SEHIT MEHMET YILMAZ i.H.O. INGILIiZCE
DERSI 8.SINIF 3.UNITE KELIME TESTi CEVAP ANAHTARI

A KITAPGIGI CEVAP ANAHTARI

1. C 2. C 3. C 4. A 5. C 6. B 7. A 8. D 9. B 10. D
11. B 12. D 13. D 14. C 15. B 16. C 17. B 18. B 19. D 20. A

B KITAPGIGI CEVAP ANAHTARI

1. C 2. C 3. B 4. A 5. B 6. D 7. D 8. C 9. A 16. D
11. D 12. B 13. C 14. A 15. C 16. B 17. B 18. B 19. D 20. C

Sorulara gore kitapgik eslestirmesi. (A kitapgigi sirahidir)

(A: 1 - B: 8) (A: 2 - B: 1) (A: 3 - B:15) (A: 4 - B: 4) (A: 5 - B: 2)
(A: 6 - B:16) (A: 7 - B:14) (A: 8 - B:10) (A: 9 - B:12) (A:10 - B:19)
(A:11 - B:18) (A:12 - B: 6) (A:13 - B: 7) (A:14 - B:13) (A:15 - B:17)
(A:16 - B:20) (A:17 - B: 3) (A:18 - B: 5) (A:19 - B:11) (A:20 - B: 9)

Kitapgik tiiriine gore A grubundaki soru eslestirmesi. (Soldaki ilgili kitapgik, sagdaki A kitap¢igi)

B Kitap¢igi: 1 -> 2 2 -> 5 3 ->17 4 -> 4 5 ->18 6 -> 12 7 -> 13
8 -> 1 9 -> 20 10 -> 8 11 -> 19 12 -> 9 13 -> 14 14 -> 7
15 -> 3 16 -> 6 17 -> 15 18 -> 11 19 -> 10 20 -> 16

https://www.HangiSoru.com
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