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Serve it hot.

Sicak servis et.

Biraz tuz serp.

Kaynayana kadar siirekli kanstir.

(L= (F T (1= (=

Bana nasil hazirladifini sdyle.

| After that, pour the mixture into a baking tray.

{Ondan sonra kangini finn tepsisine dok.)

(Daha sonra tim malzemeleri bir kez daha kanstir ve havug, ceviz ve targn ekle.)

(Yagl tavaya koymadan &nce, tavay 1sit.)

(=N To N I--N }-]

(Son olarak dnceden isilmis finnda yaklagik 30 dakika pisir.)

Which country does pasta belong to?

icinde ne var.

Suyu ne zaman eklemeliyiz?

Makarna hangi Glkeye aittir?

=N (Tl |-= (b=

Yazlar hangi tatly tercih edersin?

What is the following step?

Malzemeler nelerdir?

Bir sonraki adim nedir?

Yapim yontemi nedir?

l=N[aNl--N k=

Hamuru ekledikten sonra ne yapmaliyiz?

Sprinkle a little salt.

Sicak servis et.

Biraz tuz serp.

Kaynayana kadar sirekli kangtir.

= Im |l |

Bana nasil hazirladigini séyle.

| Second, mix eggs and sugar in a bowl.

{ilk olarak havucglan yika, kabugunu soy ve rendele.)

{ikinci olarak bir kasede yumurta ve sekeri cirp.)

(Bu kansimin igine st ve sivi yag ekle.)

=N TN [--N k-]

{Sonra un, kabartma tozu ve vanilya ekle.)

I First, wash carrots, peel and grate them.

(ilk olarak havuglan yika, kabugunu soy ve rendele.)

(ikinci olarak bir kasede yumurta ve sekeri girp.)

(Bu kangimin igcine sit ve sivi yag ekle.)

12 Im |l |l

(Sonra un, kabartma tozu ve vanilya ekle.)

10.

1.

12

13.

14.

What is the process?

Malzemeler nelerdir?

Bir sonraki adim nedir?

Yapim yontemi nedir?

(L= (T (1= (=

Hamuru ekledikten sonra ne yapmalyiz?

What should we do after we add the dough?

Malzemeler nelerdir?

Bir sonraki adim nedir?

Yapim yontemi nedir?

=N (o |-= (b=

Hamuru ekledikten sonra ne yapmalyiz?

What are the ingredients?

Malzemeler nelerdir?

Bir sonraki adim nedir?

Yapim yontemi nedir?

=N (Ll ([--N (b=

Hamuru ekledikten sonra ne yapmalnyiz?

When should we add water?

icinde ne var.

Suyu ne zaman eklemeliyiz?

Makarna hangi dlkeye aittir?

(L= (T (1= (=

Yazlan hangi tatly tercih edersin?

Next, stir all the ingredients once again and add carrots, walnut and cinnamon.

(Ondan sonra kangimi finn tepsisine dok.)

(Daha sonra tim malzemeleri bir kez daha kanstir ve havug, ceviz ve targin ekle.)

(Yag tavaya koymadan &nce, tavayi isit.)

(=N To N l--N}-]

(Son olarak énceden isttilmis finnda yaklagik 30 dakika pisir.)

| Then, add flour,baking powder and vanilla.

(ilk olarak havuglan yika, kabugunu soy ve rendele.)

(ikinci olarak bir kasede yumurta ve sekeri qrp.)

{Bu kansimin icine st ve sivi yag ekle.)

=N [T (=N [} =

(Sonra un, kabartma tozu ve vanilya ekle.)

| Add milk and oil into this mixture.

(ilk olarak havuglan yika, kabugunu soy ve rendele.)

(ikinci olarak bir kasede yumurta ve sekeri grp.)

{Bu kansimin icine st ve sivi yag ekle.)

=N [N l--N -]

{Sonra un, kabartma tozu ve vanilya ekle.)




8.SINIF 3.UNITE ONEMLI IFADELER 2.TEST A KITAPCIGI
15. 23. :
Before you grate tomatoes, peel them. Pour the sauce and serve it.
A |({Domatesleri rendelemeden énce, kabuklanni soy.) — —
B |(Daha sonra tiim malzemeleri bir kez daha kanstir ve havug, ceviz ve targin ekle.) 5 Eminim lezzetlidir.
C. Koo iowayes Koy MBS LV L) — B |O geleneksel bir italyan yemegidir.
D |(Son olarak énceden isilmis finnda yaklasik 30 dakika pisir.) =
C |Sosu dik ve servis et.
16 D |Biraz domates sosu hazirla.
" | When butter melts, pour the mixture into the hot pan. —
A |(Yumurtalan kirdiktan sonra, qirp.)
B |(Yag eridiginde, kangim sicak tavaya dék.) 24 . i .
C | (Sukaynadiginda, yanm paket makarna ekle.) Stir consta "tl? until it boils.
D |(Patatesleri hasladiktan sonra, pire yap.)
A |Sicak servis et.
17 B |Biraz tuz serp.
Tell me how you prepare it. C |Kaynayana kadar siirekli kanstir.
A |sicak servis et. D |Bana nasil hazirladigini sdyle.
B |Biraz tuz serp.
E KE"!I"FIE]I"EFIE kadar sirekli kan;tlr. 25. | Finally bake it in preheated oven about 30 minutes .
D |Bana nasil hﬂll!’lﬂdlélnl EU?IE A |(Ondan sonra kangimi firin tepsisine dok.)
B |(Daha sonra tim malzemeleri bir kez daha kanstir ve havug, ceviz ve targin ekle.)
C |(Yag tavaya koymadan 6nce, tavayiisit.)
18 5 o D |(Son olarak 8nceden isitilmis finnda yaklasik 30 dakika pisir.)
Which dessert do you prefer in summers?
A |iginde ne var. OGRENCININ
e ADE SO YADSE:
B |Suyu ne zaman eklemeliyiz? SINIFI:
T For NO: - TARIH: ...... Fsiddssinnss
C |Makarna hangi dlkeye aittir?
D |Yazlan hangi tathy tercih edersin? .
CEVAP ANAHTARI
19. — ] - Aldis pran............ i
What's in it? DB R ot s s s 2 Netsononnn
b T —
A |iginde ne var. B D AlelclD
B |Suyu ne zaman eklemeliyiz? |l P 2|0 | C T D
R — T 1 — 1
C |Makarna hangi ilkeye aittir? 2 OO 22|C ) C AC D
3 £ 3 i B 1l - s "\I I/'_ ) I.a" ‘~.I I.f'_'\. ' - RS - )
D |Yazlan hangi tathy tercih edersin? sh AN N N ] N L L (N
P Fann ¥ PN g ] ] ]
4'\_ J '\_ J I\, ,/' '\._ _.fl 24 '\. ,/' I\_ A '\_ _/' I\, ,/I
I/'- ) I/'- ) I."_‘\I Ir’_"\l P I I I
20 =] ) [N R 2508 N AN AN
- | Before you put butter into saucepan, heat it. Pt P P P
& I\. ./I '\, _/' '\., _/' '\, ,/'
A |{Ondan sonra kangimi finn tepsisine dék.) 7 I g .:" \‘:
B |(Daha sonra tum malzemeleri bir kez daha kangtir ve havug, ceviz ve targn ekle.) - = ‘:
C |(Yaf tavaya koymadan énce, tavayi isit.) 1 |
D |(5on olarak énceden isitilmig finnda yaklagik 30 dakika pisir.) g { o “j
\::'\ :\.
10'\_/"_ I_fl\_/
21, — .
you boil potatoes, mash them.
A |(Yumurtalan kirdiktan sonra, girp.)
B |(Yag eridiginde, kangsimi sicak tavaya ddk.)
€ | (Su kaynadifinda, yanm paket makarna ekle.)
D |(Patatesleri hasladiktan sonra, plre yap.)
22,
Prepare some tomato sauce,
A |Eminim lezzetlidir.
B |0 geleneksel bir italyan yemegidir.
C |Sosu dik ve servis et.
D |Biraz domates sosu hazirla.
TEST TAMAMLANDI.

YANITLARINIZI KONTROL EDINiZ.
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What's in it?

icinde ne var.

Suyu ne zaman eklemeliyiz?

Makarna hangi Glkeye aittir?

Yazlan hangi tatly tercih edersin?

Pour the sauce and serve it.

Eminim lezzetlidir.

O geleneksel bir italyan yemegidir.

Sosu dok ve servis et.

Biraz domates sosu hazirla.

I First, wash carrots, peel and grate them.

{ilk olarak havuglan yika, kabugunu soy ve rendele.)

(ikinci olarak bir kasede yumurta ve sekeri girp.)

(Bu karnigimin igine sit ve sivi yag ekle.)

(Sonra un, kabartma tozu ve vanilya ekle.)

Add milk and oil into this mixture.

{ilk olarak havuglan yika, kabugunu soy ve rendele.)

(ikinci olarak bir kasede yumurta ve sekeri girp.)

(Bu kanisimin igine siit ve sivi yag ekle.)

(Sonra un, kabartma tozu ve vanilya ekle.)

| Serve it hot.

Sicak servis et.

Biraz tuz serp.

Kaynayana kadar siirekli kanstir.

Bana nasil hazirladifini sdyle.

After that, pour the mixture into a baking tray.

{Ondan sonra kangimi finn tepsisine dék.)

{Daha sonra tim malzemeleri bir kez daha kangtir ve havug, ceviz ve targn ekle.)

(Yag tavaya koymadan &nce, tavay isit.)

(Son olarak 6nceden istilmig finnda yaklagik 30 dakika pisir.)

1.
A
B
C
D
2.
A
B
C
D
3.
A
B
C
D
4.
A
B
C
D
5.
A
B
C
D
6. |
A
B
C
D
7.

What is the process?

Malzemeler nelerdir?

Bir sonraki adim nedir?

Yapim ydntemi nedir?

(L= (T (1-=0 =]

Hamuru ekledikten sonra ne yapmaliyiz?

10.

1.

12.

13.

14.

15.

| Before you grate tomatoes, peel them.

(Domatesleri rendelemeden &nce, kabuklarnin soy.)

(Daha sonra tim malzemeleri bir kez daha kanstir ve havug, ceviz ve tarcin ekle.)

(¥ag tavaya koymadan once, tavayi isit.)

(=N ToNI--Nb-]

{Son olarak 8nceden isitilmig finnda yaklagik 30 dakika pisir.)

What is the following step?

Malzemeler nelerdir?

Bir sonraki adim nedir?

Yapim yontemi nedir?

(L= (T (1= (=

Hamuru ekledikten sonra ne yapmalwyiz?

I Then, add flour,baking powder and vanilla.

{ilk olarak havuglan yika, kabugunu soy ve rendele.)

(ikinci olarak bir kasede yumurta ve sekeri girp.)

(Bu kansimin icine st ve sivi yag ekle.)

(L= (T |[--T0 (s~

(Sonra un, kabartma tozu ve vanilya ekle.)

| Prepare some tomato sauce.

Eminim lezzetlidir.

O geleneksel bir italyan yemegidir.

Sosu dok ve servis et.

=Nl LN -3

Biraz domates sosu hazirla.

Next, stir all the ingredients once again and add carrots, walnut and cinnamon.

{Ondan sonra kansimi finn tepsisine dok.)

(Daha sonra tim malzemeleri bir kez daha kanstir ve havug, ceviz ve targin ekle.)

(Yagi tavaya koymadan once, tavay Isit.)

(=N (o W[--N -]

{Son olarak énceden isttilmig finnda yaklagik 30 dakika pisir.)

After you boil potatoes, mash them.

(Yumurtalan kirdiktan sonra, cirp.)

(Yag eridiginde, kansimi sicak tavaya dék.)

(Su kaynadifinda, yanm paket makarna ekle.)

=N aNl--N -]

(Patatesleri hasladiktan sonra, pire yap.)

When butter melts, pour the mixture into the hot pan.

{Yumurtalan kirdiktan sonra, qirp.)

(Yag eridiginde, kansimi sicak tavaya dok.)

(Su kaynadifinda, yanm paket makarna ekle.)

=N o [--N 1

(Patatesleri hasladiktan sonra, pire yap.)

Before you put butter into saucepan, heat it.

(Ondan sonra kangini finn tepsisine dok.)

{Daha sonra tim malzemeleri bir kez daha kanstir ve havug, ceviz ve targn ekle.)

(Yag! tavaya koymadan dnce, tavayi isit.)

(=N TaN (--N k-]

(Son olarak dnceden isttilmig finnda yaklagik 30 dakika pisir.)




[ 8.SINIF 3.UNITE ONEMLI iIFADELER 2.TEST

B KITAPGIGI ]

16. What are the ingredients? 23. When should we add water? |
A |Malzemeler nelerdir? A |iginde ne var.
B |Bir sonraki adim nedir? B _|Suyu ne zaman eklemeliyiz?
C |Yapim yontemi nedir? C |Makarna hangi Glkeye aittir?
D |Hamuru ekledikten sonra ne yapmaliyiz? D |Yazlan hangi tathy tercih edersin?
1 7. 24 Finally bake it in preheated oven about 30 minutes .
What should we do after we add the dough?
A |{Ondan sonra kangimi finn tepsisine dk.)
A |IMalzemeler nelerdir? B |(Daha sonra tim malzemeleri bir kez daha kanstir ve havug, ceviz ve tarcin ekle.)
= 3 - 3 € |(Yag tavaya koymadan &nce, tavayiisit.)
E Bir sonraki adim nedir? D |({Son olarak &nceden isitilmis finnda yaklasik 30 dakika pisir.)
C |Yapim yontemi nedir?
D |Hamuru ekledikten sonra ne yapmalyiz? 25. | Second, mix eggs and sugar in a bowl. |
18 A |[ilk olarak havuclan yika, kabugunu soy ve rendele.)
’ Tell me how you prepare it. B |(ikinci olarak bir kasede yumurta ve sekeri girp.)
C | (Bu kansimin igine sit ve s yag ekle.)
A |Sicak servis et. D | (Sonra un, kabartma tozu ve vanilya ekle.)
B |Biraz tuz serp.
C |Kaynayana kadar sarekli kangtir. ——
R OGRENCININ
D |Bana nasil hazifladigini séyle. ADI SOYADI:
SINIFI:
Ny - TARIH: ...... I~ ' E—.
19. Sprinkle a little salt
rinkle a little salt.
B CEVAP ANAHTARI
A |Sicak servis et. -
= AldiFe prian . ...ooeenens -
B |Biraz tuz serp. DERSE sty cui s Net:.......
= 5 Yanlis:..ovesiaaron
C |Kaynayana kadar sidrekli kanstir.
3 = A|B|C A|lB|C|D A C
D |Bana nasil hazirladigini séyle. — T —
l. I'\___/I I'\___/I I\._./I I\___/I 21 I\_./I I\__./ I'\___/I I\._./I
20 2 DI 22| J|C D
) Stir constantly until it boils. s OO 23/( | (O
al DI 24| L C ¢
A |Sicak servis et. I Tl T ===
= =] ) [N R 2508 N AN AN
B |Biraz tuz serp. T T T T
= L LS RS LS A . J LS ;
C |Kaynayana kadar sirekli kanstir. 7| C N A 17| O C D
D |Bana nasil hazirladifini soyle. gl g 18| | C OO
I\ N AN 19 OO
o1, _ _ 1ol ] 2o OO
Which dessert do you prefer in summers?
A |iginde ne var.
B |Suyu ne zaman eklemeliyiz?
€ |Makarna hangi Glkeye aittir?
D |Yazlan hangi tathy tercih edersin?
22, :
Which country does pasta belong to?
A |iginde ne var.
B |Suyu ne zaman eklemeliyiz?
C |Makarna hangi Qlkeye aittir?
D |Yazlan hangi tatly tercih edersin?
TEST TAMAMLANDI.

YANITLARINIZI KONTROL EDINiZ.




A KITAPGIGI CEVAP ANAHTARI

1. A 2. A 3. C 4. B 5. B 6. B 7. A 8. C 9. D 10. A
11. 12. 13. D 14. C 15. A 16. B 17. D 18. D 19. A 20. C
21. D 22. D 23. C 24. C 25. D

v s}
v}

B KITAPGIGI CEVAP ANAHTARI

1. A 2. C 3. A 4. C 5. A 6. A 7. C 8. A 9. B 16. D
11. 12. B 13. D 14. B 15. C 16. A 17. D 18. D 19. B 20. C
21. D 22. C 23. B 24. D 25. B

lw)

Sorulara gore kitapcik eslestirmesi. (A kitapg¢igi sirahdir)

(A: 1 - B: 5) (A: 2 - B: 6) (A: 3 - B:22) (A: 4 - B: 9) (A: 5 - B:19)
(A: 6 - B:25) (A: 7 - B: 3) (A: 8 - B: 7) (A: 9 - B:17) (A:10 - B:16)
(A:11 - B:23) (A:12 - B:12) (A:13 - B:10) (A:14 - B: 4) (A:15 - B: 8)
(A:16 - B:14) (A:17 - B:18) (A:18 - B:21) (A:19 - B: 1) (A:20 - B:15)
(A:21 - B:13) (A:22 - B:11) (A:23 - B: 2) (A:24 - B:20) (A:25 - B:24)

Kitapgik tiiriine gore A grubundaki soru eslestirmesi. (Soldaki ilgili kitap¢ik, sagdaki A kitapgigi)

B Kitap¢igi: 1 -> 19 2 -> 23 3 -> 7 4 -> 14 5-> 1 6 -> 2 7 -> 8
8 -> 15 9 -> 4 10 -> 13 11 -> 22 12 -> 12 13 -> 21 14 -> 16
15 -> 20 16 -> 10 17 -> 9 18 -> 17 19 -> 5 20 -> 24 21 -> 18
22 -> 3 23 -> 11 24 -> 25 25 -> 6
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