
Enzim miktarı 

   

Enzim Substrat Enzim - Sustrat Enzim Ürünler 

kompleksi 

 

Yukarıdaki şekilde bir enzimatik tepkimenin mekanizması ve- 

rilmiştir. 

Buna göre aşağldakilerden hangisi ygg]jg{g? 

 

A) B) Enzim - C) 
substrat 

 
 
 

 

Zaman 

 

D) 

Zaman 
 

 

E) Substrat miktan 

 

 
 
 

 

Tepkime hızı 
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Ayrıı sıcaklıkta olan X ve Y enzimleri etki ettikleri substratlarla 

karıçtırılarak X enziminin sıcaklığı kademeli olarak 5O°C sıcak- 

lığl kadar çlkarılmlş. 

Y enzlmlnln sıcaklığı kademell olarak -20°C kadar düşür• 

müş ise bu iki tepkime için, 

I. Sıcaklığın tekrar 20°C getirilmesi durumunda Y enzimi et- 

kin hale gelebilir. 

II. Ortamda X ve Y enzimlerinin ürünleri bulunur. 

III. SıcaNığın tekrar 20°C getirilmesi durumunda X enzimi et- 

kin olmaz. 

ifadelerinden hangileri doğrudur? 
 

A) Yalnız I  
D) I ve II 

B) Yalnız II C) Yalnız III 

E) I, II ve III 
 
 
 

   Bir hidroliz tapkimesinin gerçekleştiği ortamın sıcaklığı 

30•C'den 60•C'ye çıkanlırsa aşağıda verilen olaylardan 

hangisi qemek esmez? 

ktivasyon 
enegısı 

Urün miktarı 



A) 

 
 
 
 
 

Zaman  
 
 
 
 
 
 
 
 

Zaman 

Zaman 

 
 

E) Su miktarı 
 

Zaman 

Zaman 

 
 
 

 

Bir enzimatik tepkimenin h§Zl" 

nın yandaki grafikteki gibi ol- 

masında aşağıdakilerden han• 

gisi etkilidir? 

 
 

A) Tüm enzimlerin substrada bağlanması 

B) Sıcaklığın sürekli yükselmesi 

C) Ürün miktannın azalması 

D) Ortam pH’ının sürekli değişmesi 

E) Su miktarının sürekli azalması 

 
 
 
 
 

Zaman 

 
 
 

   Blr enzim yapı bldmlerlne (monomerlerlne) kadar parça- 

lanması durumunda, aşağıdakilerden hangisinin açığa çı- 

kacağı jj gttt söylenebilir? 
 

A) Vitamin B) Mineral 

D) Yağ asidi E) Gliserol 

C) Amino aeit 

 
 

 

ğ@ Aşağıda enzimlerle ilgili verilen bilgilerden hangisi doğru 

deği dir7 

 
A) Bir çe3it koenzim birden fazla çeşit enzimin yapısına katı- 

labilir. 

B) Bir substrat çeşidi birden fazla enzimin substratl olabi|ir. 

C) Iki veya daha fazla çepit enzim aynı ortamda çalışabilir. 

D) Enzimler tekrar tekrar kullanllabilir. 

E) Bir enzim birden fazla çeşit substratı etkiler. 

 

 
Bira mayası hücrelerinden elde edilen özüt şeker gözeltisi ile 

karıştırılırsa etil alkol vs karbondioksit açığa çlkar. Ancak bu 

Tepkime hızı 

Kofaktor 
miktan 

Substrat 
miktarı 

B) Urün miktan C) EMim miktan 
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şexııoe nazınanan xarışım +ou- "ye saoar ısı‹ıııp sogu‹uıursa 

etil alkol ve karbondioksit açığa çıkmaz. 

Bu olay aşağıdakilerden hangisi ile en iyi açıklanabilir? 

 
A) Enzimler aktivasyon enerjisini azaltır. 

B) Yüksek sıcaklık enzimlerin kapısını bozar. 

C) Bazı enzimler çift yönlü çalışır. 

D) Substrat miktannın artışı tepkime hızını arttırır. 

E) Enzim miktarının artışı ürün oluşumunu hızlandırır. 

 

 
   Bir enzimatik tepkimenin hlZ| 

nın yandaki grafikteki gibi oldu- 

ğu belirlenmiştir. 

Buna gdre X ile gösterilen; 

I. ortam sıcaNığı, 

II. substrat miktarı, 

III. inhibitor miktarı 

faktörlerinden hangileû etki 
olabilir? 

 

A) Yalnız I  
D) I ve II 

B) Yalnız II C) Yalnız III 

E) I, II ve III 
 
 
 

   Enzimlerle ilgili aşağıdaki ifadelerden hangisi kesin doğ- 

rudur7 

 
A) Yalniz hücre içinde etkilidirler. 

B) Yalnız hücre içinde üretilirler. 

C) Aktivasyon enerjisini arttırırlar. 

D) Inorganik madde içerirler. 

E) koenzim içerirler. 

 

 

|@ Aşağıda bazı enzimlerle ilgili bilgiler verilmiştir. 

 
 

Bu bilgilere göre, 

I. Bir koenzim yalnız bir çeşit enzimde bulunur. 

II. Enzimlere özgüllük kazandıran enzimin yardımcı kısmı 

değildir. 

III. Bir enzimin yapısında hem koenzim hem kofaktör bulunur. 

ifadelerinden hangileri kesin doğrudur7 

 
A) Yalnız I B) Yalnız II C) Yalnız III 

Tepkime hızı 
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Cevaplar : 

1)D, 2)E, 3)C, 4)A, 5)C, 6)E, 7)B, 8)A, 9)B, 10)B, 11)D, 


